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PLAN DE SANEAMIENTO

Restaurante & Cafeteria
NIKOPAO
NIT. 57.448.267
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Medio ambiente, cuartos 2g/Lt Aspersion
frios, neveras,
congeladores, bodegas,
silos, tanques de

almacenamiento, tuberias
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Equipos y utensilios, 1 g/Lt Aspersién o inmersién
envases y material de
vidrio, frutas y verduras

Mesones, supefficies, 1 g/Lt Aspersién o directa
paredes, pisos y barios

Sifones 5g/Lt Directa

PROCEDIMIENTO:

En las siguientes fichas de procedimientos se describe en detalle el tipo de operacién, la
frecuencia, los implementos y procedimientos segun las diferentes actividades que se
desarrollan en cada una de las dreas de RESTAURANTE Y CAFETERIA NIKOPAO segun
corresponda:

FICHAS DE PROCEDIMIENTOS DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

PROCEDIMIENTO No 1 ACTIVIDAD: LIMPIEZA Y DESINFECCION DE PISOS

RESPONSABLE:

OPERACION | FRECUENCIA IMPLEMENTOS PROCEDIMIENTO

LIMPIEZA Diario. Escoba, cepillo, | Barrer,  recogiendo residuos de gran tamario y
Especialmente | detergente, agua. visibles. Aplicar agua con detergente. Cepillar el
al terminar la piso, dejarlo jabonado por 5 minutos.
jomada y en el Posteriormente  aplicar agua hasta sacar el
transcurso del Jjabon totalmente. Escurrir el agua hasta quedar
dia. totalmente seco.

OFICINA DIRECCION: CARRERA 8 No 24b 35 BRR SAN FERNANDO
CELULAR: 3153076945
CELULAR: 3175746827
IPIALES NARINO
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